
Menü

Metzger's BuffetNauener Straße 96, 14612 Falkensee
Telefon 03322-224-60, Fax -59

www.partyfalkensee.de

Stammhaus:

Partyservice.Fleischerei Gädecke

 0800 - 40 41 42 0
Spanferkel Bratenplatten

Kalte Platten

PartyserviceBuffets

Hotline

und zu jeder Zeit liebevoll arrangieren.
kulinarischen Festlichkeiten zu jedem Anlass

Lassen Sie sich von uns Ihre

Familienfeste
Kinderfeste
Geburtstage

Jubiläen
Richtfeste

Hochzeiten
Partys

und Zubehör.
Getränke, Ausstattung

Natürlich auch Herstellungeigener ...aus 
und vieles mehr ...

Salate
Buffets
Kalte und warme Platten
Warme Braten
Spanferkel

Grillspezialitäten

Mehrwertsteuerhinweis:
Die genannten Preise verstehen sich zuzüglich

der gesetzlichen MwSt. Speisen ohne weitere Leistungen
werden mit 7% MwSt. beaufschlagt. Für alle anderen Waren

und Dienstleistungen beträgt die gesetzliche MwSt. 19%. Von
gesetzeswegen werden auch Speisen mit dem vollen Steuersatz
von 19% beaufschlagt, wenn sie in Verbindung mit anderen,

voll steuerpflichtigen Waren, wie Getränken, Geschirr
oder Servicepersonal, geliefert werden

(gaststättenähnliche Leistungen).



Saftschinkenröllchen mit Spargel
Lachsschinkenröllchen gefüllt mit Käsecreme

Roastbeefröllchen gefüllt mit Meerrettich

Metzger's "Vorspeisenplatte"

Prager Schinken
unsere Hausspezialität im Brotteig gebacken mit einer

deftigen Kräuter-Knoblauch-Würzung

Hauptspeise

Kartoffelauflauf "Kaiser"
ofengebackene Kartoffelscheiben auf Kaisergemüse

(Karotten, Brokkoli- und Blumenkohlröschen)

Knolle mit Gemüse

Kartoffelsalat
ohne Mayonnaise mit frischen Kräutern

Krautsalat
Weißkraut in mildem Aufguß

feine Salate

Gulaschsuppe
rein von unseren Salers Rindern

Suppe

Partybrötchen - bunte Mischung

frisch gebackene Brotspezialitäten

"Sylter" Rote Grütze
fruchtig frisch aus Sauerkirschen, Johannisbeeren, Erdbeeren

sowie Brom- und Himbeeren

Vanille-Dessertsauce
aus Vollmilch

Süßes

Die angebotenen Speisen verstehen Sie bitte als Vorschlag.
Gerne stellen wir Ihnen Ihr Buffet auch individuell zusammen.

ab 15 Personen pro Person 22,- € 
zuzüglich MwSt. siehe Rückseite

.


